








Program Studi S1 - Ilmu dan Teknologi Pangan 
Periode 2023/2024 Gasal 
Mata Kuliah TPG312318 - Teknologi Fermentasi - 3 SKS 
Nama Kelas 01 
Kurikulum 2018 
Sistem Kuliah Reguler 
Kapasitas 50 
Peserta 9 

Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

1 Selasa, 12 Sep 2023 

10:30 - 12:10 

Pendahuluan TEKFER RPS TEKFER 

 

Pendahuluan TEKFER RPS TEKFER 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 8 88.89  

2 Kamis, 14 Sep 2023 

10:00 - 13:00 

GLP 1 

 

GLP 1 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

3 Selasa, 19 Sep 2023 

10:30 - 12:10 

Metabolisme Mikroorganisme 

 

Metabolisme Mikroorganisme 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

4 Kamis, 21 Sep 2023 

10:00 - 13:00 

GLP 2 

 

GLP 2 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

5 Selasa, 26 Sep 2023 

10:30 - 12:10 

Isolasi, Skrining dan Strain Improvement 

 

Isolasi, Skrining dan Strain Improvement 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

6 Selasa, 3 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Regulasi Gen 

 

Regulasi Gen 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

7 Kamis, 5 Okt 2023 

10:00 - 13:00 

Teknik Preservasi 1 (Pembuatan Ragi) 

 

Teknik Preservasi 1 (Pembuatan Ragi) 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

8 Selasa, 10 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Rekayasa Genetika ada Mikroorganisme 

 

Rekayasa Genetika ada Mikroorganisme 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

9 Kamis, 12 Okt 2023 

10:00 - 13:00 

fermentasi Tepung Mocaf 

 

fermentasi Tepung Mocaf 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

10 Selasa, 17 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Fermentasi Alkohol 

 

Fermentasi Alkohol 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 8 88.89  

11 Kamis, 19 Okt 2023 

10:00 - 13:00 

Fermentasi Nata de Coco (asam astetat) 

 

Fermentasi Nata de Coco (asam astetat) 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

13 Kamis, 26 Okt 2023 

10:00 - 13:00 

Praktikum Pembuatan Tempe 

 

Praktikum pembuatan Tempe 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

12 Jumat, 27 Okt 2023 

07:45 - 09:25 

Fermentasi Asam Amin 

 

Fermentasi Asam Amino 

Seveline, S.Tp., M.Si. 209 8 88.89  

31 Senin, 30 Okt 2023 

10:00 - 13:00 

Pengenalan larutan dan media 

 

Pengenalan larutan dan media 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

14 Selasa, 31 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

UTS 

 

UTS 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

15 Kamis, 2 Nov 2023 

10:00 - 13:00 

UTS 

 

UTS 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

16 Selasa, 7 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Fermentasi Kapang dan Biomassa 

 

Fermentasi Kapang dan Biomassa 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

17 Kamis, 9 Nov 2023 

10:00 - 13:00 

Praktik pembuatan Yoghurt 

 

Praktik pembuatan Yoghurt 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

18 Selasa, 14 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Fermentasi Asam Sitrat 

 

Fermentasi Asam Sitrat 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

19 Kamis, 16 Nov 2023 

10:00 - 13:00 

Praktikum pembuatan keju 1 

 

Praktikum pembuatan keju 1 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

20 Selasa, 21 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Fermentasi Asam Asetat 

 

Fermentasi Asam Asetat 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 8 88.89  

21 Kamis, 23 Nov 2023 

10:00 - 13:00 

Praktikum keju 2 

 

Praktikum keju 2 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

22 Selasa, 28 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Fernebtasi Asam Laktat 

 

Fernebtasi Asam Laktat 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

23 Kamis, 30 Nov 2023 

10:00 - 13:00 

Praktikum Susulan 

 

Praktikum Susulan 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

24 Selasa, 5 Des 2023 

10:30 - 12:10 

Sistem dan Kinetika Fermentasi 

 

Sistem dan Kinetika Fermentasi 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 8 88.89  

25 Kamis, 7 Des 2023 

10:00 - 13:00 

Praktikum Mandiri (pembuatan produk) 

 

Praktikum Mandiri (pembuatan produk) 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 9 100.00  

26 Selasa, 12 Des 2023 

10:30 - 12:10 

fermentor dan sistem kontrol 

 

fermentor dan sistem kontrol 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

28 Selasa, 19 Des 2023 

10:30 - 12:10 

Presentasi Tugas Akhir (kelompok) : pem

buatan produk fermentasi 

 

Presentasi Tugas Akhir (kelompok) : pem

buatan produk fermentasi 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  

29 Kamis, 21 Des 2023 

10:00 - 13:00 

 

Seveline, S.Tp., M.Si. Lab-Mikro 0 0.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

32 Selasa, 9 Jan 2024 

10:30 - 12:10 

UAS 

 

UAS 

Seveline, S.Tp., M.Si. 210 9 100.00  
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NILAI PERKULIAHAN MAHASISWA
PRODI : ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN
PERIODE : 2023/2024 GASAL

Mata kuliah : Teknologi Fermentasi Nama Kelas : 01
Kelas / Kelompok :
Kode Mata kuliah : TPG312318 SKS : 3

No NIM Nama Mahasiswa
TUGAS

INDIVIDU
(40%)

UTS
(30%)

UAS
(30%) Nilai Grade Lulus

Sunting
KRS? Info

1 21106001
SILVIANA PAUSTINE RAJA
GUGUK 86.37 42.50 39.00 59.00 C ✔

 

2 21106003 ENDANG MUSTIKA PUTRI 86.56 67.00 47.50 68.97 B- ✔  

3 21106004 RAHMAD REZKI FIRDAUS 85.71 68.50 42.50 67.58 B- ✔  
4 21106007 NAZWA ALMA LYANNA 85.62 48.00 52.00 64.25 C+ ✔  
5 21106010 MERCY CAHYA 86.46 53.00 35.00 60.98 C+ ✔  
6 21106011 NABILAH NUR AWLIYA 86.38 52.50 48.00 64.70 C+ ✔  
7 21106012 BAGAS ATHA ARYA PUTRA 86.56 42.50 36.50 58.32 C ✔  
8 21106013 MUHAMAD FADRIANSYAH 85.70 63.50 45.00 66.83 B- ✔  

9 21106014
DENNIS CHRISTIAN
WIJAYA

86.56 35.00 40.00 57.12 C ✔
 

Rata-rata nilai kelas 86.21 52.50 42.83 63.08 2.33
Pengisian nilai untuk kelas ini ditutup pada Senin, 19 Februari 2024 oleh 130515
Tanggal Cetak : Kamis, 22 Februari 2024, 23:01:45
Paraf Dosen :

Seveline, S.Tp., M.Si.

mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
Seveline
Stamp



Jakarta, 22 Februari 2024
Ketua Prodi Ilmu dan Teknologi Pangan

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.
NIP. 130507
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LAPORAN PERSENTASE PRESENSI MAHASISWA
ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN

2023/2024 GASAL
Mata kuliah : Teknologi Fermentasi Nama Kelas : 01
Dosen Pengajar : Seveline, S.Tp., M.Si.

No NIM Nama Pertemuan Alfa Hadir Ijin Sakit Presentase

1 21106001 SILVIANA PAUSTINE RAJA GUGUK 32 28 1 90.63

2 21106003 ENDANG MUSTIKA PUTRI 32 1 27 1 87.5

3 21106004 RAHMAD REZKI FIRDAUS 32 1 28 87.5

4 21106007 NAZWA ALMA LYANNA 32 1 28 87.5

5 21106010 MERCY CAHYA 32 28 1 90.63

6 21106011 NABILAH NUR AWLIYA 32 29 90.63

7 21106012 BAGAS ATHA ARYA PUTRA 32 1 28 87.5

8 21106013 MUHAMAD FADRIANSYAH 32 1 26 2 87.5

9 21106014 DENNIS CHRISTIAN WIJAYA 32 28 1 90.63
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