








Program Studi 
S1 - Ilmu dan Teknologi Pangan 
Periode 
2023/2024 Gasal 
Mata Kuliah 
TPG312218 - Prinsip Teknik Pangan - 3 SKS 
Nama Kelas 
01 
Kurikulum 
2018 
Sistem Kuliah 
Reguler 
Kapasitas 
50 
Peserta 
9 

Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

1 Senin, 11 Sep 2023 

10:30 - 12:10 

Kontrak perkuliahan dan Penda

huluan prinsip teknik pangan 

 

Kontrak perkuliahan dan Penda

huluan prinsip teknik pangan 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 8 88.89  

2 Senin, 11 Sep 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum awal 

 

Praktikum awal 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

5 Senin, 25 Sep 2023 

10:30 - 12:10 

Pendahuluan Prinsip teknik pan

gan Mahasiswa dapat menjelas

kan prinsip teknik pangan pada 

industri dan pengolahan panga

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 8 88.89  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

n 

 

Pendahuluan Prinsip teknik pan

gan Mahasiswa dapat menjelas

kan prinsip teknik pangan pada 

industri dan pengolahan panga

n 

6 Senin, 25 Sep 2023 

13:00 - 15:50 

n penjelasan praktikum dan for

mat laporan 

 

n penjelasan praktikum dan for

mat laporan 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. Lab-Pangan 9 100.00  

7 Senin, 2 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Termodinamika dalam Pengola

han pangan menjelaskan penge

rtian dan konsep dasar termodi

namika (termasuk gas, uap, per

ubahan fase zat panas jenis, da

n panas laten) dan menerapkan 

konsep dasar termodinamika u

ntuk penyelesaian kasus-kasus 

dalam operasi penanganan dan 

pengolahan pangan 

 

Termodinamika dalam Pengola

han pangan menjelaskan penge

rtian dan konsep dasar termodi

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  
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namika (termasuk gas, uap, per

ubahan fase zat panas jenis, da

n panas laten) dan menerapkan 

konsep dasar termodinamika u

ntuk penyelesaian kasus-kasus 

dalam operasi penanganan dan 

pengolahan pangan 

8 Senin, 2 Okt 2023 

13:00 - 15:50 

Pembuatan fruit leather mahasi

swa mengetahui proses termodi

namika pada pembuatan fruit le

ather 

 

Pembuatan fruit leather mahasi

swa mengetahui proses termodi

namika pada pembuatan fruit le

ather 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

3 Senin, 9 Okt 2023 

07:45 - 09:25 

Termodinamika dalam penentu

an panas jenis spesifik 

 

Termodinamika dalam penentu

an panas jenis spesifik 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 204 9 100.00  

9 Senin, 9 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Fluida mahasiswa dapat menjel

askan jenis produk newtonian d

an non newtonian 

 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  
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Fluida mahasiswa dapat menjel

askan jenis produk newtonian d

an non newtonian 

10 Senin, 9 Okt 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum Pembuatan Es krim 

Pembentukan kristal es pada es 

krim 

 

Praktikum Pembuatan Es krim 

Pembentukan kristal es pada es 

krim 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

11 Senin, 16 Okt 2023 

10:30 - 12:10 

Transportasi fluida mahaisa da

pat menjelaskan faktor terkAIT 

TRNASPORTASI FLUIDA 

 

Transportasi fluida mahaisa da

pat menjelaskan faktor terkAIT 

TRNASPORTASI FLUIDA 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  

12 Senin, 16 Okt 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum pengaruh microwav

e pada jagung 

 

Praktikum pengaruh microwav

e pada jagung 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 0 0.00  

13 Senin, 23 Okt 2023 Proses Thermal mahasiswa me Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  
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10:30 - 12:10 ngetahui konsep sterlisasi dan p

asteurisasi 

 

Proses Thermal mahasiswa me

ngetahui konsep sterlisasi dan p

asteurisasi 

14 Senin, 23 Okt 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum pembuatan mie Mah

asiswa dapat mentukan massa b

erdasarkan mixing 

 

Praktikum pembuatan mie Mah

asiswa dapat mentukan massa b

erdasarkan mixing 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

17 Senin, 6 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

UTS 

 

UTS 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  

18 Senin, 6 Nov 2023 

13:00 - 15:50 

 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

19 Senin, 13 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Proses Thermal Mahasiswa ma

mpu menjelaskan parameter ki

netika inaktivasi mikroba oleh 

proses pemanasan dan dapat m

enggunakan parameter kinetika 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  
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(nilai D dan nilai Z) dalam men

yelesaikan studi kasus 

 

Proses Thermal Mahasiswa ma

mpu menjelaskan parameter ki

netika inaktivasi mikroba oleh 

proses pemanasan dan dapat m

enggunakan parameter kinetika 

(nilai D dan nilai Z) dalam men

yelesaikan studi kasus 

20 Senin, 13 Nov 2023 

13:00 - 15:50 

praktikum Sterlisasi mahasiswa 

dapat melakukan proses sterlisa

si 

 

praktikum Sterlisasi mahasiswa 

dapat melakukan proses sterlisa

si 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

21 Senin, 20 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

proses thermal penjelasan data 

tentang nilai D dan nilai z serta 

latihan mengerjakan soal prose

s thermal 

 

proses thermal penjelasan data 

tentang nilai D dan nilai z serta 

latihan mengerjakan soal prose

s thermal 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

22 Senin, 20 Nov 2023 

13:00 - 15:50 

 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

23 Senin, 27 Nov 2023 

10:30 - 12:10 

Penentuan Letalitas pada pross 

sterlsasi 

 

Penentuan Letalitas pada pross 

sterlsasi 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  

24 Senin, 27 Nov 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum pasteurisasi susu 

 

Praktikum pasteurisasi susu 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

25 Senin, 4 Des 2023 

10:30 - 12:10 

Penentuan Umur simpan 

 

Penentuan Umur simpan 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  

26 Senin, 4 Des 2023 

13:00 - 15:50 

Praktikum penentuan umur sim

pan pada produk 

 

Praktikum penentuan umur sim

pan pada produk 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

27 Senin, 11 Des 2023 

10:30 - 12:10 

Penentuan Umur simpan pada 

produk 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

 

Penentuan Umur simpan pada 

produk 

28 Senin, 11 Des 2023 

13:00 - 15:50 

Latihan umur simpan pada pro

duk 

 

Latihan umur simpan pada pro

duk 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

29 Senin, 18 Des 2023 

10:30 - 12:10 

Psikometrik Mahasiswa dapat 

menganalisi dalam mengkondis

ikan udara yang akan digunaka

n dalam proses pengeringan ba

han makanan 

 

Psikometrik Mahasiswa dapat 

menganalisi dalam mengkondis

ikan udara yang akan digunaka

n dalam proses pengeringan ba

han makanan 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  

30 Senin, 18 Des 2023 

13:00 - 15:50 

Perhitungan umur simpan 

 

Perhitungan umur simpan 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00  

31 Senin, 8 Jan 2024 UAS Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00  



Pert. Waktu Rencana & Realisasi Materi Pengajar Ruang Hadir % Absen 

07:45 - 10:15  

UAS 

32 Senin, 8 Jan 2024 

13:00 - 15:50 

 

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 0 0.00  
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Jakarta, 26 Februari 2024
Ketua Prodi Ilmu dan Teknologi Pangan

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.
NIP. 130507

 

UNIVERSITAS TRILOGI
Jl. TMP. Kalibata No.1, RT 4/RW 4. Duren Tiga, Kec. Pancoran, Kota Jakarta Selatan, DKI Jakarta

Website : www.trilogi.ac.id / e-Mail : info@universitas-trilogi.ac.id (mailto:info@universitas-trilogi.ac.id) / Telepon : 021-7981352

LAPORAN PERSENTASE PRESENSI MAHASISWA
ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN

2023/2024 GASAL
Mata kuliah : Prinsip Teknik Pangan Nama Kelas : 01
Dosen Pengajar : Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

No NIM Nama Pertemuan Alfa Hadir Ijin Sakit Presentase

1 21106001 SILVIANA PAUSTINE RAJA GUGUK 32 27 84.38

2 21106003 ENDANG MUSTIKA PUTRI 32 1 25 1 81.25

3 21106004 RAHMAD REZKI FIRDAUS 32 25 2 84.38

4 21106007 NAZWA ALMA LYANNA 32 27 84.38

5 21106010 MERCY CAHYA 32 1 26 81.25

6 21106011 NABILAH NUR AWLIYA 32 27 84.38

7 21106012 BAGAS ATHA ARYA PUTRA 32 27 84.38

8 21106013 MUHAMAD FADRIANSYAH 32 25 2 84.38

9 21106014 DENNIS CHRISTIAN WIJAYA 32 27 84.38

mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
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UNIVERSITAS TRILOGI
Jl. TMP. Kalibata No.1, RT 4/RW 4. Duren Tiga, Kec. Pancoran, Kota Jakarta Selatan, DKI Jakarta

Website : www.trilogi.ac.id / e-Mail : info@universitas-trilogi.ac.id (mailto:info@universitas-trilogi.ac.id) / Telepon : 021-7981352

NILAI PERKULIAHAN MAHASISWA
PRODI : ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN
PERIODE : 2023/2024 GASAL

Mata kuliah : Prinsip Teknik Pangan Nama Kelas : 01
Kelas / Kelompok :
Kode Mata kuliah : TPG312218 SKS : 3

No NIM Nama Mahasiswa
TUGAS

INDIVIDU
(40%)

UTS
(30%)

UAS
(30%) Nilai Grade Lulus

Sunting
KRS? Info

1 21106001
SILVIANA PAUSTINE RAJA
GUGUK 86.80 82.00 74.00 81.52 A- ✔

 

2 21106003 ENDANG MUSTIKA PUTRI 87.40 89.00 78.00 85.06 A ✔  

3 21106004 RAHMAD REZKI FIRDAUS 88.00 90.00 69.00 82.90 A- ✔  
4 21106007 NAZWA ALMA LYANNA 86.40 80.00 74.00 80.76 A- ✔  
5 21106010 MERCY CAHYA 85.40 87.00 69.00 80.96 A- ✔  
6 21106011 NABILAH NUR AWLIYA 87.40 89.00 77.00 84.76 A- ✔  
7 21106012 BAGAS ATHA ARYA PUTRA 89.20 92.00 70.00 84.28 A- ✔  
8 21106013 MUHAMAD FADRIANSYAH 87.60 100.00 89.00 91.74 A ✔  

9 21106014
DENNIS CHRISTIAN
WIJAYA

100.00 92.00 65.00 87.10 A ✔
 

Rata-rata nilai kelas 88.69 89.00 73.89 84.34 3.83
Pengisian nilai untuk kelas ini ditutup pada Kamis, 15 Februari 2024 oleh 130507
Tanggal Cetak : Senin, 26 Februari 2024, 13:50:54
Paraf Dosen :

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
mailto:info@universitas-trilogi.ac.id
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