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UNIVERSITAS TRILOGI

Teknopreneur, Kolaborasi dan Kemandirian

SURAT KEPUTUSAN
Nomor: 82.1/TRILOGI/Rektor/KPTS/X1/2023

Tentang

SUSUNAN MATA KULIAH, DOSEN PENGAMPU DAN KOORDINATOR KELAS PARALEL

Menimbang

Mengingat

=2

SEMESTER GASAL TAHUN AKADEMIK 2023/2024

REKTOR UNIVERSITAS TRILOGI

Bahwa untuk memperlancar pelaksanaan perkuliahan Semester Gasal
Tahun Akademik 2023/2024, maka perlu ditetapkan Susunan Mata
Kuliah, Dosen Pengampu dan Koordinator Kelas Paralel di Semester
Gasal Tahun Akademik 2023/2024;

Bahwa untuk pelaksanaannya, perlu ditetapkan dalam Surat
Keputusan Rektor Universitas Trilogi.

Undang-undang Nomor 12 Tahun 2012 tentang Pendidikan Tinggi;

Peraturan Pemerintah Nomor 66 Tahun 2010 dan Nomor 4 Tahun
2014 tentang Penyelenggaraan Pendidikan Tinggi dan Pengelolaan
Perguruan Tinggi;

Surat Edaran Dirjen Dikti Nomor 2705/D/T/1998 tanggal 2
September 1998 tentang Persyaratan dan Prosedur Pengangkatan
Pimpinan PTS;

Surat Keputusan Menteri Pendidikan dan Kebudayaan Republik
Indonesia Nomor 03/E/0/2013 tanggal 8 Januari tentang Perubahan
Bentuk Sekolah Tinggi llmu Ekonomi Keuangan dan Perbankan
Indonesia (STEKPI) menjadi Universitas Trilogi;

Statuta Universitas Trilogi Tahun 2021;

Surat Keputusan Pengurus YPPI] Nomor 034/Peng-YPPIJ/KPTS/
X11/2022 tanggal 1 Desember 2022 tentang Pengangkatan Rektor
Universitas Trilogi Periode 2022-2026.

Surat Keputusan YPPI) Nomor 019/Peng-YPPIJ/KPTS/X1/2023 tanggal
20 November 2023 tentang Struktur Organisasi Universitas Trilogi.

2/ Memutuskan .........

Kampus Universitas Trilogi

JI. TMP. Kalibata No. 1 Jakarta Selatan 12760
Telp. 021 798 0011 (Hunting), Fax. 021 798 1352
Website : www.trilogi.ac.id

Email

: info@trilogi.ac.id
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Surat Keputusan Nomor: 82.1/TRILOGI/ Rektor/KPTS/XI/2023
Tanggal, 07 November 2023

2/

MEMUTUSKAN

Menetapkan

Pertama : SURAT KEPUTUSAN REKTOR TENTANG SUSUNAN MATA KULIAH,
DOSEN PENGAMPU DAN KOORDINATOR KELAS PARALEL SEMESTER
GASAL TAHUN AKADEMIK 2023/2024;

Kedua : Susunan Mata Kuliah Universitas dan Dosen Pengampu yang diberikan
dalam Semester Gasal Tahun Akademik 2023/2024 pada Program S1
untuk semua Program Studi sebagaimana tercantum dalam Lampiran-1
Surat Keputusan ini;

Ketiga : Susunan Mata Kuliah Fakultas dan Dosen Pengampu yang diberikan
dalam Semester Gasal Tahun Akademik 2023/2024 pada Program S1
untuk semua Program Studi sebagaimana tercantum dalam Lampiran-2
Surat Keputusan ini;

Keempat : Susunan Mata Kuliah seluruh Program Studi S1 dan S2 di Fakultas
Ekonomi Bisnis dan Humaniora beserta Dosen Pengampu yang
diberikan dalam Semester Genap Tahun Akademik 2023/2024
sebagaimana tercantum dalam Lampiran-3 Surat Keputusan ini;

Kelima : Susunan Mata Kuliah seluruh Program Studi 51 di Fakultas Sains Teknik
dan Desain beserta Dosen Pengampu yang diberikan dalam Semester
Genap Tahun Akademik 2023/2024 sebagaimana tercantum dalam
Lampiran-4 Surat Keputusan ini;

Keenam : Susunan Koordinator Mata Kuliah Kelas Paralel yang diberikan dalam
Semester Genap Tahun Akademik 2023/2024 pada Program S1 untuk
semua Program Studi sebagaimana tercantum dalam Lampiran-5 Surat
Keputusan ini;

Ketujuh : Susunan kelas dan jadwal untuk setiap dosen ditentukan oleh Ketua
Program Studi S1, Ketua Program Ekstensi S1, dan Ketua Program
Magister Manajemen S2;

Kedelapan : Tugas dosen pengampu meliputi pembelajaran secara daring,
memberikan tugas, menguji dan memberikan nilai akhir untuk
mahasiswa yang diasuhnya;

Halaman 3/Kedelapan .............c.......



Kedelapan

Kesembilan

Kesepuluh

Kesebelas

Tembusan Yth:
Dosen Universitas Trilogi

Surat Keputusan Nomor: 82.1/TRILOGI/ Rektor/KPTS/X1/2023
Tanggal, 07 November 2023

3/

Tugas Koordinator kelas paralel adalah sebagai berikut:

a. Mengkoordinasikan pelaksanaan perkuliahan untuk kelas-kelas mata
kuliah paralel agar diperoleh keseragaman dalam hal materi kuliah dan
materi evaluasi (tugas, kuis, ujian, dan lain-lain);

b. Mengkoordinasikan penentuan nilai akhir agar diperoleh kesergaman
dalam hal perhitungan komponen nilai akhir (tugas, kuis, ujian, dan
lain-lain);

¢. Mengambil alih proses evaluasi mahasiswa apabila dosen pengasuh
tidak dapat melaksanakan tugasnya sesuai ketentuan yang berlaku;

d. Membuat laporan tertulis kepada Ketua Program Studi mengenai
pelaksanaan perkuliahan pada kelas paralelnya untuk semester
berjalan;

e. Memastikan kekinian dan kelengkapan RPS mata kuliah kelas
pararelnya.

Penambahan dan atau penggantian dosen hanya dapat dilakukan oleh
Ketua Program Studi;

Kepada dosen dan koordinator kelas paralel yang tersebut dalam lampiran
surat keputusan ini akan diberikan honorarium sesuai dengan ketentuan
yang berlaku;

Surat Keputusan ini berlaku sejak ditetapkan dengan ketentuan apabila
dikemudian hari terdapat kekeliruan di dalamnya, maka akan diadakan
perbaikan sebagaimana mestinya.

Ditetapkan di : Jakarta
Pada tanggal : 07 November 2023

W

Prof. Pramono Hari Adi, MS. [}..”
Rektor
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SUSUNAN MATA KULIAH DAN DOSEN PENGAMPU

PROGRAM STUDI ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN 51

SEMESTER GASAL TAHUN AKADEMIK 2023/2024

No Mata Kuliah Pengajar SKS Hari Waktu
Hermawan Seftiono, 5.5i., M.Si. 3 |Rabu 10:30s.d 12:10
ol seveline, S.Tp., M.Si. Jumat ___109:30s.d 11:30
(Praktikum)
2 |Biologi OBy gieE, IS 2 |Kamis 13:30 5.d 15:10
Warid, SP., M.Si.
Fisika Michael Marchenko, M.Sc 2 |Rabu 13:30 s.d 15:10
4 |Matematika Michael Marchenko, M.Sc 3 |Selasa 10:30 s.d 13:00
5 zz'::i:"'"g' Produsl | ieworo Ramdani, STP,, M.SI 2 |Kamis 09:25 5.d 11:15
Warid, SP., M.Si.
Desain dan
6 |Pengembangan Produk |Dr Inanpi Hidayati Sumiasih, SP., M.Si. 3 |Rabu 13:30s.d 16:00
Pangan
Mutiara Dewi Puspita, SP., M.5i.
Nutrisi dan Evaluasi
7 |Nilai Biologis Produk Hisworo Ramdani, S.TP., M.Si. 3 07:45 s.d 10:15
Pangan
Senin 10:30s.d 12:10
9 Prinsip Teknik Pangan Hermawan Seftiono, 5.5i., M.Si. 3 |Senin
13:00 s.d 15:50
(Praktikum)
10 | Teknologi Fermentasi |Seveline, S.Tp., M.Si, 3 Selasa 10:30.5: 12:10
Kamis 10:00 s.d 13:00
Teknologi roti, kue d Selasa 07:45 s.d 09:25
g (el (R REERN Seveline, 5.Tp., M.Si. 3
bakeri
Selasa 13:30s.d 15:10
12 |ICT Pangan Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 3 |Rabu 13:30s.d 16:10




Program Studi

S1 - llmu dan Teknologi Pangan
Periode

2023/2024 Gasal

Mata Kuliah

TPG312218 - Prinsip Teknik Pangan - 3 SKS
Nama Kelas

01

Kurikulum

2018

Sistem Kuliah

Reguler

Kapasitas

50

Peserta

Rencana & Realisasi Materi Pengajar

1 Senin, 11 Sep 2023 Kontrak perkuliahan dan Penda  Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 8 8889
10:30 - 12:10 huluan prinsip teknik pangan

Kontrak perkuliahan dan Penda
huluan prinsip teknik pangan

2  Senin, 11 Sep 2023  Praktikum awal Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00
13:00 - 15:50

Praktikum awal

5 Senin, 25 Sep 2023  Pendahuluan Prinsip teknik pan Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 8 88.89
10:30 - 12:10 gan Mahasiswa dapat menjelas
kan prinsip teknik pangan pada
industri dan pengolahan panga
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Senin, 25 Sep 2023
13:00 - 15:50

Senin, 2 Okt 2023
10:30-12:10

Rencana & Realisasi Materi

Pendahuluan Prinsip teknik pan
gan Mahasiswa dapat menjelas

kan prinsip teknik pangan pada
industri dan pengolahan panga

n

n penjelasan praktikum dan for
mat laporan

n penjelasan praktikum dan for
mat laporan

Termodinamika dalam Pengola
han pangan menjelaskan penge
rtian dan konsep dasar termodi

namika (termasuk gas, uap, per
ubahan fase zat panas jenis, da
n panas laten) dan menerapkan
konsep dasar termodinamika u

ntuk penyelesaian kasus-kasus

dalam operasi penanganan dan

pengolahan pangan

Termodinamika dalam Pengola
han pangan menjelaskan penge
rtian dan konsep dasar termodi

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Lab-Pangan

303

9 100.00

9 100.00
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Senin, 2 Okt 2023
13:00 - 15:50

Senin, 9 Okt 2023
07:45 - 09:25

Senin, 9 Okt 2023
10:30 - 12:10

Rencana & Realisasi Materi

namika (termasuk gas, uap, per
ubahan fase zat panas jenis, da
n panas laten) dan menerapkan
konsep dasar termodinamika u
ntuk penyelesaian kasus-kasus
dalam operasi penanganan dan
pengolahan pangan

Pembuatan fruit leather mahasi
swa mengetahui proses termodi
namika pada pembuatan fruit le
ather

Pembuatan fruit leather mahasi
swa mengetahui proses termodi
namika pada pembuatan fruit le
ather

Termodinamika dalam penentu
an panas jenis spesifik

Termodinamika dalam penentu
an panas jenis spesifik

Fluida mahasiswa dapat menjel
askan jenis produk newtonian d
an non newtonian

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

R Rapat DB

204

303

9 100.00

9 100.00

9 100.00
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12

13

Senin, 9 Okt 2023
13:00 - 15:50

Senin, 16 Okt 2023
10:30 - 12:10

Senin, 16 Okt 2023
13:00 - 15:50

Senin, 23 Okt 2023

Rencana & Realisasi Materi

Fluida mahasiswa dapat menjel
askan jenis produk newtonian d
an non newtonian

Praktikum Pembuatan Es krim
Pembentukan kristal es pada es
krim

Praktikum Pembuatan Es krim
Pembentukan kristal es pada es
krim

Transportasi fluida mahaisa da
pat menjelaskan faktor terk AIT
TRNASPORTASI FLUIDA

Transportasi fluida mahaisa da
pat menjelaskan faktor terk AIT
TRNASPORTASI FLUIDA

Praktikum pengaruh microwav
e pada jagung

Praktikum pengaruh microwav
e pada jagung

Proses Thermal mahasiswa me

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

R Rapat DB

303

R Rapat DB

303

(o]

100.00

100.00

0.00

100.00
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17

18

19

10:30 - 12:10

Senin, 23 Okt 2023
13:00 - 15:50

Senin, 6 Nov 2023
10:30 - 12:10

Senin, 6 Nov 2023

13:00 - 15:50

Senin, 13 Nov 2023
10:30-12:10

Rencana & Realisasi Materi

ngetahui konsep sterlisasi dan p
asteurisasi

Proses Thermal mahasiswa me
ngetahui konsep sterlisasi dan p
asteurisasi

Praktikum pembuatan mie Mah
asiswa dapat mentukan massa b
erdasarkan mixing

Praktikum pembuatan mie Mah
asiswa dapat mentukan massa b
erdasarkan mixing

UTS

UTS

Proses Thermal Mahasiswa ma
mpu menjelaskan parameter ki
netika inaktivasi mikroba oleh
proses pemanasan dan dapat m
enggunakan parameter kinetika

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

R Rapat DB

303

R Rapat DB

303

100.00

100.00

100.00

100.00
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Senin, 13 Nov 2023
13:00 - 15:50

Senin, 20 Nov 2023
10:30 - 12:10

Rencana & Realisasi Materi

(nilai D dan nilai Z) dalam men
yelesaikan studi kasus

Proses Thermal Mahasiswa ma
mpu menjelaskan parameter ki
netika inaktivasi mikroba oleh
proses pemanasan dan dapat m
enggunakan parameter Kinetika
(nilai D dan nilai Z) dalam men
yelesaikan studi kasus

praktikum Sterlisasi mahasiswa
dapat melakukan proses sterlisa
Si

praktikum Sterlisasi mahasiswa
dapat melakukan proses sterlisa
Si

proses thermal penjelasan data
tentang nilai D dan nilai z serta
latihan mengerjakan soal prose
s thermal

proses thermal penjelasan data
tentang nilai D dan nilai z serta
latihan mengerjakan soal prose
s thermal

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

R Rapat DB

303

9 100.00

9 100.00
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23

24

25

26

27

Senin, 20 Nov 2023
13:00 - 15:50

Senin, 27 Nov 2023
10:30 - 12:10

Senin, 27 Nov 2023
13:00 - 15:50

Senin, 4 Des 2023
10:30-12:10

Senin, 4 Des 2023
13:00 - 15:50

Senin, 11 Des 2023
10:30-12:10

Rencana & Realisasi Materi

Penentuan Letalitas pada pross
sterlsasi

Penentuan Letalitas pada pross
sterlsasi

Praktikum pasteurisasi susu

Praktikum pasteurisasi susu

Penentuan Umur simpan

Penentuan Umur simpan

Praktikum penentuan umur sim
pan pada produk

Praktikum penentuan umur sim
pan pada produk

Penentuan Umur simpan pada
produk

Pengajar

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

R Rapat DB

303

R Rapat DB

303

R Rapat DB

303

100.00

100.00

100.00

100.00

100.00

100.00



28

29

30

31

Senin, 11 Des 2023
13:00 - 15:50

Senin, 18 Des 2023
10:30-12:10

Senin, 18 Des 2023
13:00 - 15:50

Senin, 8 Jan 2024

Rencana & Realisasi Materi Pengajar

Penentuan Umur simpan pada
produk

Latihan umur simpan pada pro  Hermawan Seftiono, S.Si.,, M.Si. R Rapat DB 9 100.00
duk

Latihan umur simpan pada pro
duk

Psikometrik Mahasiswa dapat ~ Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00
menganalisi dalam mengkondis

ikan udara yang akan digunaka

n dalam proses pengeringan ba

han makanan

Psikometrik Mahasiswa dapat
menganalisi dalam mengkondis
ikan udara yang akan digunaka
n dalam proses pengeringan ba
han makanan

Perhitungan umur simpan Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 9 100.00

Perhitungan umur simpan

UAS Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. 303 9 100.00



Rencana & Realisasi Materi Pengajar

07:45-10:15
UAS

32 Senin, 8 Jan 2024 Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si. R Rapat DB 0 0.00
13:00 - 15:50



2/26/24, 1:37 PM Laporan Persentase Presensi Mahasiswa

UNIVERSITAS TRILOGI

JI. TMP. Kalibata No.1, RT 4/RW 4. Duren Tiga, Kec. Pancoran, Kota Jakarta Selatan, DKI Jakarta
Website : www.trilogi.ac.id / e-Mail : info@universitas-trilogi.ac.id (mailto:info@universitas-trilogi.ac.id) / Telepon : 021-7981352

LAPORAN PERSENTASE PRESENSI MAHASISWA
ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN

2023/2024 GASAL
Mata kuliah : Prinsip Teknik Pangan Nama Kelas 101
Dosen Pengajar : Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

No NIM Nama Pertemuan Alfa Hadir ljin Sakit | Presentase
1 (21106001 SILVIANA PAUSTINE RAJA GUGUK 32 27 84.38
2 121106003 ENDANG MUSTIKA PUTRI 32 1 25 1 81.25
3 121106004 RAHMAD REZKI FIRDAUS 32 25 2 84.38
4 121106007 NAZWA ALMA LYANNA 32 27 84.38
5 121106010 MERCY CAHYA 32 1 26 81.25
6 121106011 NABILAH NUR AWLIYA 32 27 84.38
7 121106012 BAGAS ATHAARYA PUTRA 32 27 84.38
8 121106013 MUHAMAD FADRIANSYAH 32 25 2 84.38
9 121106014 DENNIS CHRISTIAN WIJAYA 32 27 84.38

Jakarta, 26 Februari 2024
Ketua Prodi lImu dan Teknologi Pangan

% 4

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.
NIP. 130507

https://trilogi.siakadcloud.com/siakad/rep prosentaseabs 17
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2/26/24, 1:51 PM

Laporan Nilai Perkuliahan Mahasiswa

UNIVERSITAS TRILOGI

JI. TMP. Kalibata No.1, RT 4/RW 4. Duren Tiga, Kec. Pancoran, Kota Jakarta Selatan, DKI Jakarta
Website : www.trilogi.ac.id / e-Mail : info@universitas-trilogi.ac.id (mailto:info@universitas-trilogi.ac.id) / Telepon : 021-7981352

NILAI PERKULIAHAN MAHASISWA

PRODI :ILMU DAN TEKNOLOGI PANGAN
PERIODE :2023/2024 GASAL
Mata kuliah : Prinsip Teknik Pangan Nama Kelas 101
Kelas / Kelompok
Kode Mata kuliah : TPG312218 SKS 13
No NIM Nama Mahasiswa Il:lrglc\illl.\DSU uts UAS Nilai Grade Lulus Sunting Info
(30%) (30%) KRS?
(40%)
1 21106001 ZILIJ\C/;ISEA PAUSTINE RAJA 86.80 82.00 74.00 81.52 A- v
2 21106003 |ENDANG MUSTIKA PUTRI 87.40 89.00 78.00 85.06 A v
3 21106004 |RAHMAD REZKI FIRDAUS 88.00 90.00 69.00 82.90 A- v
4 21106007  |NAZWA ALMA LYANNA 86.40 80.00 74.00 80.76 A- v
5 21106010 |MERCY CAHYA 85.40 87.00 69.00 80.96 A- v
6 21106011 NABILAH NUR AWLIYA 87.40 89.00 77.00 84.76 A- v
7 21106012 [BAGAS ATHAARYA PUTRA 89.20 92.00 70.00 84.28 A- v
8 21106013 |MUHAMAD FADRIANSYAH 87.60 100.00 89.00 91.74 A v
9 21106014 DENNIS CHRISTIAN 100.00 92.00 65.00 87.10 A v
WIJAYA
Rata-rata nilai kelas 88.69 89.00 73.89 84.34 3.83

Pengisian nilai untuk kelas ini ditutup pada Kamis, 15 Februari 2024 oleh 130507

Tanggal Cetak : Senin, 26 Februari 2024, 13:50:54

Paraf Dosen :

2

Hermawan Seftiono, S.Si., M.Si.

https://trilogi.siakadcloud.com/siakad/rep_nilaikuliah

7
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